GATEAU AUX POMMES

4 Œufs
200 g  de sucre
250 g de mascarpone
200 g de farine
16 grammes de levure chimique
4 belles pommes
Un peu de poudre de cannelle si vous aimez.


1. Avec un fouet mélanger : les œufs.
2. Ajouter le sucre
3. Ajouter le mascarpone
4. Ajouter la farine (attention aux projections)
5. Ajouter les 16 grammes de levure chimique
6. Eplucher 2 pommes et couper en petits morceaux (pas trop gros)
7. Ajouter une rasade de calvados (si vous aimez aussi. Un bon verre à liqueur)
8. Verser la préparation dans un moule haut de 24 cms.
9. Egaliser et placer par-dessus les tranches fines des deux dernières pommes.
10. Saupoudrer de sucre
11. Placer le tout au four préchauffé à 180 °C durant 45 minutes
12. Laisser refroidir et avant de servir saupoudrer de sucre glace.  

